
Педагогический состав центра профессионального 

образования индустрии питания 
 

1.  

 

Александрова Ирина Александровна 

Преподаватель информатики и ИКТ. 

Первая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 27 лет. 

Корпус 1, кабинет 20. 

2.  

 

Демидова Лидия Григорьевна 

Преподаватель химии. 

Первая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 3 года. 

Корпус 1, кабинет 25. 

 

3.  

 

Войцеховская Елена Александровна 

Преподаватель спец. дисциплин. 

Высшая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 5 лет. 

Консультации: 

1 корпус 33 кабинет 

 



4.  

 

Гасишвили Мария Андреевна 

Преподаватель экономики и 

бухгалтерского учета. 

Педагогический стаж 19 лет. 

Корпус 1, кабинет 27. 

 

5.  

 

Глянцева Елена Сергеевна 

Преподаватель спец. дисциплин. 

Высшая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 20 лет. 

Консультации: 

2 корпус 30 кабинет. Вт 15:30 – 16:30 

 

6.  

 

Ефремова Елена Сергеевна 

Преподаватель спец. дисциплин. 

Высшая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 21 лет. 

Консультации: 

Корпус 2, кабинет 38. Ср 8:00 – 8:30 

 



7.  

 

Знатнова Анна Альбертовна 

Преподаватель географии и экономики. 

Высшая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 45 лет. 

Корпус 1, кабинет 28. 

Корпус 2, кабинет 40. 

 

8.  

 

Иванов Сергей Михайлович 

Преподаватель физической культуры. 

Высшая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 15 лет. 

Консультации: 

2 корпус спортивный зал 

Вт. 15:30 – 16:30 

 

9.  

 

Илларионова Юлия Валерьевна 

Преподаватель информатики 



10.  

 

Казнин Дмитрий Валерьевич 

Преподаватель-организатор основ 

безопасности и защиты родины. 

Первая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 7 лет. 

Консультации: 

1 корпус 21 кабинет. Ср 15:00 – 16:00 

2 корпус 31 кабинет.  

Пн, Вт, Чт, Пт 15:00 – 16:00 

 

11.  

 

Клапышева Наталия Аркадиевна 

Преподаватель английского языка. 

Высшая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 30 лет. 

Консультации: 

Корпус 1, кабинет 24. Чт 15:30 – 16:30 

 

12.  

 

Контров Георгий Евгеньевич 

Преподаватель математики. 

Кандидат педагогических наук. 

Педагогический стаж 36 лет. 

Высшая квалификационная категория. 



13.  

 

Кукса Ольга Павловна 

Руководитель физического воспитания. 

Педагогический стаж 17 лет. 

Консультации: 

Корпус 1, спортивный зал. 

Чт 15:30 – 16:30 

 

14.  

 

Михайлова Юлия Александровна 

Преподаватель специальных 

дисциплин 

Педагогический стаж 6 лет 

Кандидат наук 

Корпус 1, кабинет 22. 

 

15.  

 

Новожилова Татьяна Вячеславовна 

Преподаватель истории. 

Высшая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 27 лет. 

Почетный работник сферы 

образования Министерства 

просвещения Российской Федерации. 

Консультации: 

Корпус, кабинет 23. Чт, Пт 8:00 – 8:30 

 



16.  

 

Перевалова Екатерина Николаевна 

Преподаватель истории. 

Педагогический стаж 11 лет. 

Высшая квалификационная категория. 

Консультации: 

2 корпус 33 кабинет. Пн 15:30 – 16:30 

 

17.  

 

Полякова Стефания Сергеевна 

Преподаватель биологии. 

Педагогический стаж 2 года. 

Корпус 2, кабинет 22. 

 

18.  

 

Рябчикова Ирина Вадимовна 

Преподаватель спец. дисциплин. 

Высшая квалификационная категория. 

Отличник просвещения. 

Педагогический стаж 35 лет. 

Консультации: 

2 корпус 32 кабинет. Вт 15:30 – 16:30 

 



19.  

 

Сырова Юлия Владимировна 

Преподаватель русского языка и 

литературы 

Педагогический стаж 9 лет 

Корпус 2, кабинет 41. 

 

20.  

 

Седавкина Анастасия Олеговна 

Преподаватель специальных 

дисциплин. 

Педагогический стаж 1 год 

Консультации: 

2 корпус 33 кабинет.  

Пн – Пт 8:30 – 15:30 

 

21.  

 

Сергеева Елена Викторовна 

Преподаватель спец. дисциплин. 

Высшая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 23 года. 

Консультации: 

Корпус 2, кабинет 37. Ср 14:00 – 15:30 

 



22.  

 

Талашова Екатерина Павлиновна 

Преподаватель специальных 

дисциплин. 

Первая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 11 лет. 

Корпус 1, кабинет 31. 

 

23.  

 

Трошин Максим Николаевич 

Преподаватель физики. 

Высшая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 11 лет. 

Консультации: 

1 корпус 38 кабинет. Пн 15.40 – 16.40 

 

24.  

 

Трофимова Татьяна Дмитриевна 

Преподаватель специальных 

дисциплин. 

Педагогический стаж 26 год. 

Корпус 2, кабинет 23. 

 



25.  

 

Устинова Дарья Андреевна 

Преподаватель английского языка. 

Педагогический стаж 1 год. 

Корпус 2, кабинет 35. 

 

26.  

 

Фещенко Екатерина Владимировна 

Преподаватель математики. 

Первая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 22 года. 

Консультации: 

Корпус 1, кабинет 35. Пт 15:30 – 16:30 

 

27.  

 

Шишленок Ольга Николаевна 

Преподаватель русского языка и 

литературы. 

Высшая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 21 год. 

Корпус 1, кабинет 26. 

 



28.  

 

Иванова Мария Сергеевна 

Высшая квалификационная категория. 

Отличник просвещения. 

Педагогический стаж 30 лет. 

29.  

 

Кащеева Юлия Валерьевна 

Педагогический стаж 13 лет. 

30.  

 

Конгурова Юлия Владимировна 

Педагогический стаж 1 год. 



31.  

 

Кузнецова Екатерина Алексеевна 

Педагогический стаж 2 года. 

32.  

 

Логинова Наталия Михайловна 

Высшая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 17 лет. 

33.  

 

Матвеева Варвара Геннадьевна 



34.  

 

Чекаурова Мария Сергеевна 

Первая квалификационная категория. 

Педагогический стаж 12 лет. 

 

35.  

 

Шихардина Лариса Анатольевна 

Педагогический стаж 3 года. 



Список педагогических работников 

 

№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

1. 

Александрова 

Ирина 

Александровна 

Преподаватель 

общепрофессионального 

цикла 

 

Информационные технологии в 

профессиональной деятельности 

 

Базы данных 

 

ИТ в ПД 

 

Основы информационных технологий, \ 

 

Математика 

 

Высшее 

образование 

Инженер-

системотехник 

Вычислительные 

машины, системы 

и комплексы 

Нет Первая 

Подготовка региональных экспертов конкурсов проф. 

мастерства "Абилимпикс" 

 

Методика преподавания общеобразовательной 

дисциплины "Информатика" с учетом 

профессиональной направленности основных 

образовательных программ СПО 

 

Проектное мышление 

  

38.02.01 Экономика и 

бухгалтерский учет (по 

отраслям) 

 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

09.02.06  Сетевое и 

системное  

администрирование 

 

43.01.09 Повар, кондитер  

 

09.01.03 Оператор 

информационных систем и 

ресурсов 

2. 

Артамонова 

Марина 

Игоревна 

Мастер производственного 

обкчения 

Производственная практика 

 

Учебная практика 

Среднее 

специальное  

Технолог 

общественного 

питания  

Технология 

продукции 

общественного 

питания 

Нет 
Соответс

твие 

Подготовка региональных экспертов конкурсов 

профессионального мастерства "Абилимпикс" 

Курсы повышения квалификации по программе 

"Формирование психолого-педагогических 

компетенций работников ПОО, не имеющих 

педагогического образования" 

Стажировка на предприятии по дополнительной 

профессиональной программе повышения 

квалификации в форме стажировки  "Стажировка 

педагогических работников профессиональных 

образовательных учреждений  на производстве (в 

профильных организациях) " 

10 8 43.01.09 Повар, кондитер 

3. 

Войцеховская 

Елена 

Александровна 

Преподаватель 

общепрофессионального 

цикла, 

профессиональных 

модулей 

Техническое обеспечение производства 

хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий 

 

Технология хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий 

 

Организация процессов производства 

хлеба, хлебобулочных, макаронных и 

кондитерских изделий 

 

Технология производства мучных 

кондитерских изделий 

 

Технология производства макаронных 

изделий  

 

Выполнение работ по профессии 

"Пекарь",  

Высшее, 

магистратура 

Специалист 

коммерции, 

технолог. 

Магистр, 

психолого-

педагогическое 

образование 

Коммерция в 

торговле и 

общественном 

питании. 

Психолого- 

педагогическое 

сопровождение 

образования лиц с 

ОВЗ 

Магистр Высшая 

ПК "Подготовка региональных экспертов конкурсов 

профессионального мастерства "Абилимпикс" 

 

Курсы переподготовки 

"Инженер-технолог хлебопекарного производства" 

 

Курсы переподготовки "Педагог среднего 

профессионального образования. Теория и практика 

реализации ФГОС нового поколения" 

 

КПК Проектное мышление 

 

ПК Методика организации и проведения 

демонстрационного экзамена 

 

ПК "Организация и проведение регионального этапа 

чемпионата для лиц с ОВЗ и инвалидностью 

"Абилимпикс" 

24 6 

19.02.03 Технология хлеба, 

кондитерских и макаронных 

изделий 

 

19.02.11 Технология 

продуктов питания из 

растительного сырья 



№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

 

Производственная практика  

4. 

Гасишвили 

Мария 

Андреевна 

Преподаватель 

общепрофессионального 

цикла, 

профессиональных 

модулей 

Практические основы бухгалтерского 

учета имущества организации 

 

Практические основы бухгалтерского 

учета источников формирования активов 

организации 

 

Бухгалтерская технология проведения и 

оформления инвентаризации 

 

Организация расчетов с бюджетом и 

внебюджетными фондами 

 

Технология составления бухгалтерской 

(финансовой) отчетности 

 

Основы анализа бухгалтерской 

(финансовой) отчетности 

 

Статистика 

 

Аудит 

 

Менеджмент 

 

Налоги и налогообложение 

 

Основы бух. учета 

 

Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга 

 

Финансы, денежное обращение и кредит,  

 

Экономика организации  

 

Производственная практика  

 

Учебная практика 

Высшее 
Экономика 

"Финансы и 

кредит" 

специализация 

Страховое дело 

Нет Первая 

Программа повышения квалификации 

педагогических работников по освоению 

компетенций, необходимых для работы с 

обучающимися с инвалидностью и ограниченными 

возможностями здоровья 

 

Подготовка экспертов по профессиональному 

мастерству "Абилимпикс" (базовый уровень) 

 

ДППК "Цифровые технологии в преподавании 

профессиональных дисциплин" 

25 20 

38.02.01 Экономика и 

бухгалтерский учет (по 

отраслям) 

5. 

Глянцева 

Елена 

Сергеевна 

Преподаватель 

общепрофессионального 

цикла, 

профессиональных 

модулей 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных  

 

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации кулинарных 

полуфабрикатов 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов 

 

Высшее 

Инженер-

технолог 

общественного 

питания 

Технология 

продукции 

общественного 

питания 

Нет Высшая 

Тематические курсы "Основы работы с шоколадом" 

 

Стажировка по дополнительной профессиональной 

программе повышения квалификации в форме 

стажировки "Стажировка педагогических работников 

профессиональных образовательных учреждений  на 

производстве (в профильных организациях) " 

 

ХАССП: основные понятия и практика внедрения 

принципов в соответствии с ГОСТ 

35 22 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

43.01.09 Повар, кондитер 



№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных 

 

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий 

 

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

 

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации холодных и 

горячих десертов 

 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации горячих и холодных 

сладких блюд, десертов 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, 

напитков сложного ассортимента 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких 

блюд, десертов 

 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

 

Выполнение работ по профессии "Повар" 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, 

напитков 

 



№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

6. 

Демидова 

Лидия 

Григорьевна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

Эффективное поведение на рынке труда 

 

Биология 

 

Химия 

Высшее Бакалавр 

Педагогическое 

образование (с 

двумя 

профилями) 

Нет Первая 

Стратегия стимулирования академической мотивации 

 

Трансляция педагогического опыта по тематическому 

блоку "Микробиология и химия" 

  

КПК Конкурсное движение как форма непрерывного 

профессионального образования 

 

4 3 

38.02.01 Экономика и 

бухгалтерский учет (по 

отраслям) 

 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

09.02.06 Сетевое и 

системное 

администрирование 

 

19.02.03 Технология хлеба, 

кондитерских и макаронных 

изделий 

 

19.02.11 Технология 

продуктов питания из 

растительного сырья 

 

19.02.12 Технология 

продуктов питания 

животного происхождения 

 

43.01.09 Повар, кондитер 

 

09.01.03 Оператор 

информационных систем и 

ресурсов 

7. 

Ефремова 

Елена 

Сергеевна 

Преподаватель 

общепрофессионального 

цикла, 

профессиональных 

модулей 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок 

 

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации кулинарных 

полуфабрикатов 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов 

 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок  

 

Высшее 

педагогическ

ое 

Учитель 

технологии и 

предпринимательс

тва 

Технология и 

предпринимательс

тво 

нет Высшая 

КПК "Методическое обеспечение процесса 

практического обучения" 

КПК Проектное мышление 

Профилактика эмоционального выгорания 

КПК Технологии наставничества в образовании: 

практические инструменты для сопровождения и 

раскрытия потенциала участников образовательного 

процесса 

Стажировка на предприятии по дополнительной 

профессиональной программе повышения 

квалификации в форме стажировки "Стажировка 

педагогических работников профессиональных 

образовательных учреждений  на производстве (в 

профильных организациях)" 

22 22 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

43.01.09 Повар, кондитер 



№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий  

Организация приготовления, подготовки 

к реализации горячих и холодных 

сладких блюд, десертов  

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких 

блюд, десертов 

 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, 

напитков 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

 

Современные технологии приготовления 

и оформления сложной кулинарной 

продукции 

 

Введение в специальность 

8. 
Знатнова Анна 

Альбертовна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

 

Основы финансовой грамотности 

 

Финансовая грамотность 

 

География 

Высшее 

Учитель 

географии 

Педагогическое 

образование 
Нет Высшая 

Формирование общей компетенции в области 

финансовой грамотности у студентов СПО 46 46 

19.02.10 Технология 

продукции общественного 

питания 

 

38.02.01 Экономика и 

бухгалтерский учет (по 

отраслям) 

 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело,  

 

09.02.06 Сетевое и 

системное 

администрирование 

 

19.02.11 Технология 

продуктов питания из 

растительного сырья 

 

19.02.12 Технология 

продуктов питания 

животного происхождения 



№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

 

43.01.09 Повар, кондитер 

09.01.03 Оператор 

информационных систем и 

ресурсов 

9. 
Иванов Сергей 

Михайлович 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

Физическая культура 

 

Основы шахматной игры 

Высшее 

Учитель 

географии 

География 

Физическая 

культура 

Нет Высшая КПК Проектное мышление 34 16  

10. 

Иванова 

Мария 

Сергеевна 

Мастер производственного 

обучения 

 

Основы калькуляции и учета 

 

Производственная практика практика  

 

Учебная практика 

Высшее 

Учитель 

технологии и 

предпринимательс

тва 

Поварское, 

кондитерское дело 
Нет Высшая 

КПК Проектное мышление 

КПК "Методика организации и проведения ДЭ" 

ПК Методика организации и проведения 

демонстрационного экзамена 

Стажировка по дополнительной профессиональной 

программе повышения квалификации в форме 

стажировки "Стажировка педагогических работников 

профессиональных образовательных учреждений  на 

производстве (в профильных организациях)" 

36 31 

19.02.10 Технология 

продукции общественного 

питания 

 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

43.01.09 Повар, кондитер 

11. 

Илларионова 

Юлия 

Валерьевна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

Информатика Высшее 

Государственное и 

муниципальное 

управление 

(бакалавриат), 

маркетинг 

(магистратура), 

преподаватель 

информатики 

(профессиональна

я переподготовка) 

Педагогическое 

образование 
Нет 

Нет 

(стаж 

работы в 

организа

ции 

менее 2 

лет) 

нет 
3 1 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

43.01.09 Повар, кондитер 

12. 

Казнин 

Дмитрий 

Валерьевич 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

Безопасность жизнедеятельности 

 

Охрана труда 

 

ОБиЗР 

 

Высшее 

(бакалавр) 

ОБЗР, БЖД, 

Охрана труда  

Педагогическое 

образование 
Нет Первая 

КПК Управление в сфере образования 

 

КПК Подготовка населения в области ГО и защиты от 

ЧС 

 

КПК Педагогическое наставничество – эффективный 

путь развития и внедрения современных 

педагогических технологий в образовательном 

процессе" 

10 7 

19.02.10 Технология 

продукции общественного 

питания 

 

38.02.01 Экономика и 

бухгалтерский учет (по 

отраслям) 

 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

09.02.06 Сетевое и 

системное 

администрирование 

 



№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

19.02.03 Технология хлеба, 

кондитерских и макаронных 

изделий 

19.02.11 Технология 

продуктов питания из 

растительного сырья 

 

19.02.12 Технология 

продуктов питания 

животного происхождения 

 

43.01.09 Повар, кондитер 

 

43.01.01 Официант, бармен 

 

 09.01.03 Оператор  

информационных систем и 

ресурсов 

13. 

Клапышева 

Наталия 

Аркадиевна 

 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

Иностранный язык 

 

Иностранный язык в профессиональной 

деятельности 

Высшее 

(специалитет

) 

Преподаватель  

 

Преподавание 

английского языка 
Нет Высшая 

КПК Проектная и исследовательская деятельность на 

уроках иностранного языка в соответствии с ФГОС 

 

КПК Профилактика эмоционального  выгорания 

 

КПК Обеспечение детского благополучия: субъекты, 

факторы, инструмент 

31 31 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

19.02.03 Технология хлеба, 

кондитерских и макаронных 

изделий 

 

19.02.11 Технология 

продуктов питания из 

растительного сырья 

 

19.02.12 Технология 

продуктов питания 

животного происхождения 

 

43.01.01 Официант, бармен 

 

09.01.03 Оператор 

информационных систем и 

ресурсов 

14. 

Конгурова 

Юлия 

Владимировна 

Мастер производственного 

обучения 

 

Производственная практика  

 

Учебная практика 

Высшее 

профессиона

льное 

Инженер по 

специальности 

"Технология  

продуктов  

общественного 

питания" 

Технология 

продуктов 

общественного 

питания 

Нет Первая 

КПК педагогических работников по освоению 

компетенций, необходимых для работы с 

обучающимися с инвалидностью и ограниченными 

возможностями здоровья 

 

КПК "Использование инновационного оборудования 

и современных технологий в отрасли общественного 

питания" 

24 2 

19.02.10 Технология 

продукции общественного 

питания 

 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

19.02.12 Технология 

продуктов питания 

животного происхождения 

 

43.01.09 Повар, кондитер 



№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

15. 

Контров 

Георгий 

Евгеньевич 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

Математика 
Высшее Математика Математика 

Кандида

т 

педагоги

ческих 

наук 

Высшая 

- 

38 38 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

43.01.09 Повар, кондитер 

16. 

Кузнецова 

Екатерина 

Александровна 

Мастер производственного 

обучения 

 

Производственная практика  

 

Учебная практика 

Средне-

специальное 

Технолог 

общественного 

питания 

Технология 

общественного 

питания 

Нет Первая 

КПК по программе "Формирование психолого-

педагогических компетенций работников ПОО, не 

имеющих педагогического образования" 

 

Программа повышения квалификации 

педагогических работников по освоению 

компетенций, необходимых для работы с 

обучающимися с инвалидностью и ограниченными 

возможностями здоровья 

 

Стажировка по дополнительной профессиональной 

программе повышения квалификации в форме 

стажировки "Стажировка педагогических работников 

профессиональных образовательных учреждений  на 

производстве (в профильных организациях)" 

 

Подготовка экспертов по профессиональному 

мастерству "Абилимпикс" (базоый уровень) 

3 3 

19.02.11 Технология 

продуктов питания из 

растительного сырья 

 

43.01.09 Повар, кондитер 

17. 
Кукса Ольга 

Павловна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

Физическая культура 

Высшее 

профессиона

льное 

(специалитет

) 

Учитель 

начальных 

классов 

Педагогика и 

методика 

начального 

обучения 

нет 
Соответс

твие 
КПК Проектное мышление 41 17  

18. 

Логинова 

Наталия 

Михайловна 

Мастер производственного 

обучения 

 

Производственная практика  

 

Учебная практика 

Высшее 

профессиона

льное 

(специалитет

) 

Социальный 

педагог 

Психология 

Социология 
Нет  Высшая 

Стажировка по дополнительной профессиональной 

программе повышения квалификации в форме 

стажировки "Стажировка педагогических работников 

профессиональных образовательных учреждений  на 

производстве (в профильных организациях)" 

25  19 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

43.01.09 Повар, кондитер 

19. 

Малышева 

Юлия 

Викторовна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

Химия Высшее Магистр 
Педагогическое 

образование 
Нет Высшая 

Методика преподавания общеобразовательной 

дисциплины "Химия"с учетом проф. направленности 

ООП СПО 

 

Проектирование и реализация воспитательного 

процесса в работе классного руководителя 

 

Первая помощь в образовательной организации 

 

Деятельность советника директора по воспитанию и 

взаимодействию с детскими общественными 

объединениями 

15 5 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

19.02.03 Технология хлеба, 

кондитерских и макаронных 

изделий 

 

19.02.11 Технология 

продуктов питания из 

растительного сырья 

 

43.01.09 Повар, кондитер 



№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

Раннее выявление, профилактика девиаций 

поведения, оказание своевременной педагогической 

помощи детям/подросткам 

 

Формирование и развитие педагогической ИКТ-

компетентности в соответствии с требованиями 

ФГОС, ФОП и профессионального стандарта 

педагога 

09.01.03 Оператор 

информационных систем и 

ресурсов 

20. 

Матвеева 

Варвара 

Геннадьевна 

Мастер производственного 

обучения 

 

Производственная практика  

 

Учебная практика 

Среднее 

профессиона

льное 

образование 

Технолог 

общественного 

питания 

Технология 

общественного 

питания 

Нет 

Нет 

(стаж 

работы в 

организа

ции 

менее 2 

лет) 

Нет 3 1 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

43.01.09 Повар, кондитер 

21. 

Михайлова 

Юлия 

Александровна 

 

Преподаватель 

общепрофессионального 

цикла, 

профессиональных 

модулей 

Организация технологического процесса 

производства продукции на 

автоматизированных,  

 

Процессы производства продукции на 

автоматизированных технологических 

линиях из молочного  

 

Контроль качества молочного сырья 

полуфабрикатов 

 

Выполнение работ по профессии 

Оператор линии производства 

мороженого 

 

Автоматизация технологических 

процессов 

 

Метрология и стандартизация 

 

Процессы и аппараты 

Высшее 

профессиона

льное 

(специалитет

)  

Технолог 

сельскохозяйствен

ного производства 

Технология 

производства и 

переработки 

сельскохозяйствен

ной продукции 

Кандида

т 

сельскох

озяйстве

нных 

наук 

Первая 
Нет 18 7 

19.02.12 Технология 

продуктов питания 

животного происхождения 

22. 

Новожилова 

Татьяна 

Вячеславовна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин, 

профессиональных 

модулей 

Управление структурным подразделением 

организации 

 

Оперативное управление текущей 

деятельностью подчиненного персонала 

 

История 

 

Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга 

 

Экономика отрасли 

 

Иностранный язык (немецкий) 

 

Высшее  Высшая категория  

История и 

иностранный 

язык  

Нет Высшая 

Особенности методики преподавания 

общеобразовательной дисциплины в логике 

интенсивного обучения 

31 27 

19.02.10 Технология 

продукции общественного 

питания 

 

38.02.01 Экономика и 

бухгалтерский учет (по 

отраслям) 

 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

09.02.06 Сетевое и 

системное 

администрирование  

 



№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

История России 19.02.03 Технология хлеба, 

кондитерских и макаронных 

изделий 

 

19.02.11 Технология 

продуктов питания из 

растительного сырья 

 

19.02.12 Технология 

продуктов питания 

животного происхождения 

 

43.01.09 Повар, кондитер 

 

09.01.03 Оператор 

информационных систем и 

ресурсов 

23. 

Перевалова 

Екатерина 

Николаевна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

История 

 

Обществознание 

Высшее 

Преподаватель 

истории 

Преподаватель 

истории  
Нет Высшая 

 

Содержание требований ФОП ООО и СОО: 

организация образовательного процесса 

обучающихся по обновленным ФГОС на уроках 

истории и обществознания. 

 

Использование дистанционных технологий обучения 

в образовательных организациях 

 

Управление качеством образования и современные 

средства оценивания результатов обучения в 

условиях реализации ФГОС 

 

Преподавание курса "Семьеведение" согласно ФГОС 

и ФООП ООО и СОО 

13 12 

19.02.10 Технология 

продукции общественного 

питания 

 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

19.02.03 Технология хлеба, 

кондитерских и макаронных 

изделий 

 

19.02.11 Технология 

продуктов питания из 

растительного сырья 

 

19.02.12 Технология 

продуктов питания 

животного происхождения 

 

43.01.09 Повар, кондитер  

 

09.01.03 Оператор 

информационных систем и 

ресурсов 

24. 

Полякова 

Стефания 

Сергеевна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

Экологические основы 

природопользования 

 

Основы бережливого производства 

 

Биология 

Высшее 

профессиона

льное 

(бакалавриат, 

магистратура

)  

Биология  

Химия  

Биология, химия, 

экологические 

основы 

природопользован

ия, бережливое 

производство  

Нет  Первая 
Особенности методики преподавания 

общеобразовательной дисциплины в логике 

интенсивного обучения 

3 3 

38.02.01 Экономика и 

бухгалтерский учет – по 

отраслям 

 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

19.02.11 Технология 

продуктов питания из 

растительного сырья 

 



№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

19.02.12 Технология 

продуктов питания 

животного происхождения 

 

43.01.09 Повар, кондитер 

 

09.01.03 Оператор 

информационных систем и 

ресурсов 

25. 

Рябчикова 

Ирина 

Вадимовна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин,  

профессиональных 

модулей 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок 

 

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации кулинарных 

полуфабрикатов 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов 

 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок  

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий  

 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации горячих и холодных 

сладких блюд, десертов  

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких 

блюд, десертов 

 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, 

напитков 

Высшее 

профессиона

льное 

Учитель истории 

и социально-

политических 

дисциплин 

 

Техник-технолог 

общественного 

питания 

Педагогика 

 

Технология 

общественного 

питания 

Нет Высшая 

Стажировка по дополнительной профессиональной 

программе повышения квалификации в форме 

стажировки "Стажировка педагогических работников 

профессиональных образовательных учреждений  на 

производстве (в профильных организациях)" 

37 36 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

43.01.09 Повар, кондитер 



№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

 

Современные технологии приготовления 

и оформления сложной кулинарной 

продукции 

 

Техническое оснащение организаций 

питания  

26. 

Седавкина 

Анастасия 

Олеговна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин, 

профессиональных 

модулей 

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий  

 

Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве 

 

Организация хранения и контроль 

запасов и сырья 

 

Техническое оснащение и организация 

рабочего места 

 

Производственная практика 

 

Учебная практика 

Высшее 

образование  

Технолог  

Нутрициолог 

  

Технология 

продуктов из 

растительного 

сырья 

Нутрициология в 

индустрии 

питания.  

Нет 

Нет 

(стаж 

работы в 

организа

ции 

менее 2 

лет) 

Курсы повышения квалификации по программе 

"Реализация требований ФГОС СПО в 

профессиональных образовательных организациях" 

2 2 

19.02.10 Технология 

продукции общественного 

питания 

 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

19.02.03 Технология хлеба, 

кондитерских и макаронных 

изделий 

 

19.02.11 Технология 

продуктов питания из 

растительного сырья 

 

43.01.09 Повар, кондитер 

27. 

Сергеева 

Елена 

Викторовна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин, 

профессиональных 

модулей 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации горячих и холодных 

сладких блюд, десертов 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких 

блюд, десертов 

 

Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве 

 

Организация обслуживания 

 

Высшее  
Инженер-механик 

Пищевая 

промышленность 
Нет Высшая 

КПК Проектное мышление 

 

КПК по дополнительной профессиональной 

программе повышения квалификации в форме 

стажировки "Стажировка педагогических работников 

профессиональных образовательных учреждений  на 

производстве (в профильных организациях)" 

31 24 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

43.01.09 Повар, кондитер 



№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

Основы микробиологии, физиологии 

питания, санитарии и гигиены 

28. 
Сырова Юлия 

Викторовна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

Эффективное поведение на рынке труда  

 

Литература 

 

Русский язык 

Высшее 

профессиона

льное 

(специалитет

)  

Русский язык и 

литература 
Филология Нет 

Нет 

(стаж 

работы в 

организа

ции 

менее 2 

лет) 

Особенности методики преподавания 

общеобразовательной дисциплины в логике 

интенсивного обучения. 
16 10 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

29. 

Талашова 

Екатерина 

Павлиновна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин, 

профессиональных 

модулей 

Выполнение работы по подготовке и 

обработке данных различных форматов 

 

Манипулирование данными и 

формирование запросов к базе данных 

 

Работа в системе управления контентом 

 

Основы управления работой веб-ресурсов 

 

Эксплуатация объектов сетевой 

инфраструктуры 

 

Безопасность компьютерных сетей 

 

Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности 

 

Информатика 

 

Производственная практика  

 

Учебная практика 

Высшее 

профессиона

льное 

(бакалавриат

) 

Бакалавр 

Информатика и 

информационные 

технологии в 

образовании 

Нет Первая 
КПК Методика и практика преподавания 

программирования на языке Phyton 14 13 

09.02.06 Сетевое и 

системное 

администрирование 

 

19.02.11 Технология 

продуктов питания из 

растительного сырья 

 

19.02.12 Технология 

продуктов питания 

животного происхождения 

 

09.01.03 Оператор 

информационных систем и 

ресурсов 

30. 

Трофимова 

Татьяна 

Дмитриевна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин, 

профессиональных 

модулей 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных 

блюд, кулинарных изделий 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий 

 

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации кулинарных 

полуфабрикатов 

Высшее 
Педагог Педагог-психолог Нет 

Нет 

(стаж 

работы в 

организа

ции 

менее 2 

лет) 

Курсы повышения квалификации по программе 

"Реализация требований ФГОС СПО в 

профессиональных образовательных организациях" 
41 23 43.01.09 Повар, кондитер 



№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов 

 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий  

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий 

 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации и презентации холодных 

блюд, кулинарных изделий 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных 

блюд, кулинарных изделий 

 

Основы калькуляции и учета 

 

Основы товароведения 

продовольственных товаров 

31. 

Трошин 

Максим 

Николаевич 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

Автоматизация тех. Процессов 

 

Охрана труда 

 

Процессы и аппараты пищевых 

производств 

 

Физика 

 

Основы шахматной игры 

 

Производственная практика 

Высшее 

профессиона

льное 

Педагог 

профессиональног

о обучения 

Физика Нет Высшая 
Методика преподавания общеобразовательной 

дисциплины "Физика" с учетом профессиональной 

направленности основных образовательных 

программ СПО 

13 13 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

19.02.03 Технология хлеба, 

кондитерских и макаронных 

изделий 

 

19.02.11 Технология 

продуктов питания из 

растительного сырья 

 

19.02.12 Технология 

продуктов питания 

животного происхождения 

 

43.01.09 Повар, кондитер 

 

09.01.03 Оператор 

информационных систем и 

ресурсов 

32. 

Устинова 

Дарья 

Андреевна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

Иностранный язык в профессиональной 

деятельности 

 

Иностранный язык 

Высшее  
Лингвист  

Лингвистика: 

Иностранные 

языки и 

межкультурная 

коммуникация 

Нет 

Нет 

(стаж 

работы в 

организа

ции 

менее 2 

лет) 

Особенности методики преподавания 

общеобразовательной дисциплины в логике 

интенсивного обучения 
2 2 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

43.01.09 Повар, кондитер 



№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

33. 

Фещенко 

Екатерина 

Владимировна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

Математика Высшее  

Учитель 

математики и 

информатики 

Математика Нет Первая 

Аспекты применения государственных символов РФ  

обучении и воспитании 

 

Основы обеспечения информационной безопасности 

детей 

24 23 

38.02.01 Экономика и 

бухгалтерский учет (по 

отраслям)  

 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 

19.02.03 Технология хлеба, 

кондитерских и макаронных 

изделий 

 

19.02.11 Технология 

продуктов питания из 

растительного сырья 

 

19.02.12  Технология 

продуктов питания 

животного происхождения 

33. 

Чекаурова 

Мария 

Срегеевна 

Мастер производственного 

обучения 

Организация приготовления, подготовки 

к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

 

Производственная практика 

 

Учебная практика 

Высшее, 

среднее 

профессиона

льное  

Филологическое 

образование 

Повар, кондитер 

Филология  

Пищевые системы  

Магистр 

филолог

ии 

 

Аспиран

т 

Высшая 

Дополнительная профессиональная программа 

повышения квалификации "Проектное мышление" 

 

Программа повышения квалификации 

педагогических работников по освоению 

компетенций, необходимых для работы с 

обучающимися с инвалидностью и ограниченными 

возможностями здоровья 

 

КПК по дополнительной профессиональной 

программе повышения квалификации в форме 

стажировки "Стажировка педагогических работников 

профессиональных образовательных учреждений  на 

производстве (в профильных организациях)" 

19 14 43.01.09 Повар, кондитер 

34. 

Шихардина 

Лариса 

Анатольевна 

Мастер производственного 

обучения 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий 

 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, 

напитков 

 

Производственная практика 

 

Учебная практика 

Высшее 

Мэнеджер 

организации. 

Технология 

продукции 

общественного 

питания 

Менеджмент 

Нет 
Соответс

твие 

Стажировка по дополнительной профессиональной 

программе повышения квалификации в форме 

стажировки "Стажировка педагогических работников 

профессиональных образовательных учреждений  на 

производстве (в профильных организациях)" 

 

38 4 43.01.09 Повар, кондитер 

35. 

Шишленок 

Ольга 

Николаевна 

Преподаватель 

общепрофессиональных 

дисциплин   

Основы философии 

 

Литература 

 

Русский язык 

Высшее 

профессиона

льное 

(специалитет

)  

Учитель русского 

языка и 

литературы 

Филология 

(русский язык и 

литература) 

Нет Высшая 

КПК Проектное мышление 

КПКОсобенности методики преподавания 

общеобразовательной дисциплины в логике 

интенсивного обучения. 

22 22 

38.02.01 Экономика и 

бухгалтерский учет – по 

отраслям 

 

43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело 

 



№ Ф.И.О. 
Занимаемая  

должность 

Преподаваемые дисциплины, курсы, 

профессиональные модули 

Уровень 

профес-

сионального 

образования 

Квалификация 

Наименование 

направления 

подготовки и 

(или) 

специальности, в 

том числе 

научной 

Учёная 

степень 

Ученое 

звание, 

квали-

фика-

цион- 

ная 

кате-

гория 

Сведения о повышении квалификации и сведения 

о профессиональной переподготовке (за последние 

3 года) 

Общий 

стаж 

работы 

Сведения о 

продолжи- 

тельности 

опыта работы 

в 

профес-

сиональной 

сфере 

Наименование 

образовательных 

программ, в 

реализации которых 

участвует 

педагогический работник 

09.02.06 Сетевое и 

системное 

администрирование 

 

19.02.03 Технология хлеба, 

кондитерских и макаронных 

изделий 

 

19.02.11 Технология 

продуктов питания из 

растительного сырья 

19.02.12 Технология 

продуктов питания 

животного происхождения 

 

43.01.09 Повар, кондитер 

 

09.01.03 Оператор 

информационных систем и 

ресурсов 

 

 

 


