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1. План учебного процесса программы подготовки специалистов среднего звена  

по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания 1ТО- 20г. 
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Наименование циклов, 

разделов, дисциплин, 

профессиональных модулей, 

МДК, практик 
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Учебная нагрузка обучающихся (час.) Распределение обязательной нагрузки по курсам и 

семестрам (час. в семестр) 
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576 ч. 
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23 
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828 ч. 
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15 

нед. 
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ОО.00 Общеобразовательный цикл 10ДЗ/ 4Э 2106 702 1404 849 555  576 828       

ОУД.01 Русский язык Э 117 39/ 
10 

 

78 58 20  78 

 

 

       

ОУД.02 Литература ДЗ 176 59/ 

10 

117 97 20   117       

ОУД.03 Иностранный язык -, Э 175 58/ 

10 

117  117  48 69       

ОУД.04п 

 

Математика -, Э 351 117/ 

10 

 

234 180 54  84 150       

ОУД.05 История -, ДЗ 176 59/ 

10 

117 95 22  32 85       

ОУД.06 Физическая культура ДЗ, ДЗ 175 58/ 

10 

117 4 113  48 69       
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ОУД.07 Основы безопасности 

жизнедеятельности 

     ДЗ 105 35/ 

10 

70 60 10  70        

ОУД.08 

(п) 

Информатика - , ДЗ 150 50/ 

10 

 100 35 65  32 68       

ОУД.09 Обществознание - , ДЗ 117 39/ 

10 

78 58 20  32 46       

ОУД.10 

(п) 

Экономика - , Э 117 39/ 

10 

78 50 28  32 46       

ОУД.11 

(п) 

Право  - ,  ДЗ 108 36/ 

10 

72 50 22  32 40       

ОУД.12 Естествознание - , ДЗ 176 59/ 

10 

117 81 36  32 85       

ОУД.13 Родной язык ДЗ 54 18/ 

10 

36 28 8  36        

ОУД.14 Астрономия ДЗ 54 18/10 36 28 8   36       

УД.15 Основы исследовательской  и 

проектной деятельности 

-,  ДЗ 55 18/ 

10 

37 25 12  20 17       

ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и 

социально- экономический 

цикл 

3ДЗ/ 1Э 702 234 468 118 350          

ОГСЭ.01 Основы философии ДЗ 7 60 12 48 44 4        48  

ОГСЭ.02 История ДЗ 3 60 12 48 44 4    48      

ОГСЭ.03 Иностранный язык -, -, -, -,-

,Э 8 

194 32 162  162    30 24 24 40 22 22 

ОГСЭ.04 Физическая культура ДЗ,ДЗ,ДЗ

,  

ДЗ,ДЗ,ДЗ 

324 162 162 2 160    30 24 24 40 22 22 

ОГСЭ.05 Русский язык и культура речи ДЗ 4 64 16 48 28 20     48     
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ЕН.ОО Математический и общий 

естественнонаучный цикл 

2 ДЗ/1Э 312 104 208 118 90          

ЕН.01 Математика ДЗ 3 72 24 48 24 24    48      

ЕН.02 Экологические основы 

природопользования 

ДЗ 5 78 26 52 42 10      52    

ЕН.03 Химия - , Э 4 162 54 108 52 56    44 64     

П.00 Профессиональный цикл 19ДЗ/12Э 3360 1120 2240 1222 988 30         

ОП.00 Общепрофессиональные 

дисциплины 

 

 

 

 

13ДЗ/ 3Э 

 

 

 

 

1431 477 954 634 320          

ОП.01 Микробиология, санитария и 
гигиена в пищевом производстве 

ДЗ 3 84 28 56 46 10    56      

ОП.02 Физиология питания ДЗ 4 72 24 48 40 8     48     

ОП.03 Организация хранения и 
контроль запасов и сырья 

-, ДЗ 4 93 31 62 52 10    32 30     

ОП.04 Информационные технологии в 
профессиональной деятельности 

-, ДЗ 5  111 37 74 20 54     54 20    

ОП.05 Метрология и стандартизация  ДЗ 6 75 25 50 36 14       50   

ОП.06 Правовые основы 
профессиональной деятельности 

-, ДЗ 8 102 34 68 50 18        16 52 

ОП.07 Основы экономики, 
менеджмента и маркетинга 

-, Э 5 117 39 78 54 24      78    

ОП.08 Охрана труда ДЗ 3 54 18 36 28 8    36      

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности ДЗ 6 102 34 68 48 20       68   

ОП.10 Организация обслуживания в - , Э 8 114 38 76 50 26        30 46 
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общественном питании 

ОП.11 Психология и этика 
профессиональной деятельности 

-, ДЗ 8 93 31 62 36 26        34 28 

ОП.12 Детское и диетическое питание -, ДЗ 8 75 25 50 30 20         50 

ОП.13 Бухгалтерский учет -, ДЗ 8 99 33 66 42 24        16 50 

ОП.14 Товароведение 
продовольственных товаров  

Э 3 108 36 72 42 30    72      

ОП.15 Эффективное поведение на 
рынке труда 

ДЗ 4 66 22 44 30 14      44    

ОП. 16 Основы предпринимательства и 
бизнес-планирования 

ДЗ 8 66 22 44 30 14         44 

ПМ.00 Профессиональные модули 10ДЗ / 9Э 1929 643 1286 588 668 30         

ПМ.01 Организация процесса приго- 

товления и приготовление 

полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции  

полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции 

 

 

1ДЗ / 1Э 150 50 100 40 60          

МДК.01.01 Технология приготовления 
полуфабрикатов для сложной 
кулинарной продукции 

 150 50 100 40 60      100    

ПП.01 Производственная практика (по 
профилю специальности) 

ДЗ           72 
2 нед 

   

ПМ.02 Организация процесса 

приготовления и 

приготовление сложной 

холодной кулинарной продукции 

 

1ДЗ / 1 Э 150 50 100 40 60          

МДК.02.01 Технология приготовления 

сложной холодной кулинарной 

продукции 
 

 150 50 100 40 60      22 78   
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ПП.02 Производственная практика (по 

профилю специальности) 
 

ДЗ            72 
2 нед 

  

ПМ.03 Организация процесса 

приготовления и 

приготовление сложной 

горячей кулинарной продукции 

1 ДЗ / 2 Э 300 100 200 85 100 15         

МДК.03.01 Технология приготовления 
сложной горячей кулинарной 

продукции 

 

  -,Э 300 100 200 85 100 15     68 132   

ПП.03 Производственная практика (по 

профилю специальности) 

ДЗ           72 
2 нед 

72 
2 нед 

  

ПМ.04 Организация процесса 

приготовления и 

приготовление сложных 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

1 ДЗ/ 2 Э 

396 132 264 77 172 15         

МДК 04.01 Технология приготовления 

сложных хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий 

 

-, Э, - 

396 132 264 77 172 15      170 94  

ПП.04 Производственная практика (по 

профилю специальности) 
 

ДЗ 7             108 
3 нед 

 

ПМ.05 Организация процесса 

приготовления и 

приготовление сложных 

холодных и горячих десертов 

 

1 ДЗ / 1 Э 195 65 130 46 84          

МДК 05.01 Технология приготовления 
сложных холодных и горячих 

десертов 

 

 195 65 130 46 84        48 82 

ПП.05 Производственная практика (по 
профилю специальности) 

 

ДЗ              72 

2 

нед 
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ПМ.06 Организация работы 

структурного подразделения 

 

3 ДЗ / 1 Э 312 104 208 132 76          

МДК 06.01 Управление структурным 

подразделением организации 

 

 144 48 96 60 36       56 40  

МДК 06.02 Документационное обеспечение 

управления 

 

ДЗ 6 84 28 56 36 20       56   

МДК 06.03 Экономика организации -, ДЗ 7 84 28 56 36 20       30 26  

ПП.06 Производственная практика (по 

профилю специальности) 
   дз             72 

2 нед 

 

ПМ.07 Выполнение работ по рабочей 

профессии «Повар» 

2ДЗ /  3Э 426 142 284 168 116          

МДК 07.01 Основы  производства продукции 

общественного питания 
 

Э,ДЗ 426 142 284 168 116    144 140     

УП.07 Учебная практика ДЗ 4         72 

2 н 

396 

11 н 

    

 Итого по ФГОС 

 

24ДЗ/14Э 4374 1458 2916 1458 1428 30   540 432 432 720 396 396 

 ВСЕГО 34ДЗ/18Э 6480 2160 4320 2250 2040 30 576 828 540 432 432 720 396 396 

ПДП Преддипломная практика 

 

              4 

нед 

ГИА Государственная итоговая 

аттестация 

              6 

нед 

 


